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SPRAWOZDANIE MERYTORYCZNE
Z DZIALALNOSCI ODDZIALU WIELKOPOLSKIEGO PTTZ
IX KADENCJI: LATA 2016-2018

Dnia 29 pazdziernika 2015r odbyto si¢ sprawozdawczo-wyborcze Walne Zebranie
Cztonkéw Oddziatu Wielkopolskiego PTTZ, na ktorym wybrano zarzad VIII kadencji na lata
2016-2018, ktory ukonstytuowat si¢ w sktadzie:

dr hab. inz. Dorota Piasecka-Kwiatkowska Prezes

dr hab. Hanna Maria Baranowska wice-Prezes

dr inz. Mirostawa Krzywdzinska-Bartkowiak  Sekretarz

dr inz. Michat Piagtek Skarbnik

prof. dr hab. inz. Grazyna Lewandowicz Cztonek zarzadu
prof. dr inz. Marian Remiszewski Cztonek zarzadu
dr inz. Agnieszka Makowska Cztonek zarzadu

Sprawy czlonkowskie
Oddziat Wielkopolski liczy obecnie 123 cztonkow. Nie wszyscy na biezaco ptacy
sktadki, jednak zalegto$ci w wiekszosci przypadkéw nie przekraczajg dwoch lat.

Liczba czlonkéw Oddzialu Wielkopolskiego PTTZ w okresie sprawozdawczym

Wyszczegodlnienie Rok
ysaczesoTiemt 2016 2017 2018
Czlonkowie zapisani
w dokumentacji PTTZ OW 131 131 123
W tym czlonkowie nie
zalegajacy ze skladkami 74 68 40

W okresie sprawozdawczym wysokos$¢ sktadki cztonkowskiej nie ulegla zmianie
1 wynosita 50 zt rocznie dla os6b aktywnych zawodowo i1 30 zt dla studentéw i1 emerytow.
W zwigzku z nieoptacaniem sktadek przez okres ponad dwoch lat pomimo wielokrotnego
wezwania do ich zaplaty, zgodnie z §18 pkt.2. Statutu PTTZ, szesnascie osob zostalo
skreslonych przez Zarzad z listy czlonkowskiej. Ponadto w okresie kadencji siedem 0s6b
ztozyto deklaracje przystapienia do PTTZ.
W okresie sprawozdawczym na mocy decyzji Zarzadu Gléwnego z dnia 11 kwietnia 2016
roku dwaj cztonkowie naszego Oddzialu prof. dr hab. Edward Pospiech 1 dr hab. Dorota
Piasecka-Kwiatkowska zostali wyrdznieni medalem 25-lecia PTTZ.



Dzialalno$¢ Zarzadu Oddzialu

e W okresie sprawozdawczym odbyly sie cztery zebrania Zarzadu PTTZ-OW w pelnym
sktadzie, ktorych celem bylo przedstawienie rocznych plandéw oraz sprawozdanie
minionej dziatalnosci. Zebrania w petnym skladzie Zarzadu odbyty sie: 14.11.2016 .,
22.11.2017 r., 09.10.2018 r. W miar¢ potrzeb (kilka razy kazdego roku) odbywaty si¢
zebrania Zarzadu Oddzialu w niepelnym sktadzie oraz spotkania Prezydium Zarzadu.
Spotkania te dotyczyly biezacej dziatalnosci i zwigzane byly z potrzeba podjecia
okreslonych aktualnych dziatan.

e Dla kazdego czlonka PTTZ OW na stronie internetowej Oddziatu
(http://www .pttzow.up.poznan.pl) utworzono indywidualne konta cztonkowskie,
poprzez ktore Czlonkowie po zalogowaniu mogg sprawdza¢ stan swoich oplat
cztonkowskich.

e Ze wzgledu na mozliwos$¢ obnizenia kosztow optat zwigzanych z prowadzeniem konta
bankowego, PTTZ-OW przenidst swoje $rodki finansowe z konta w PKO BP do
Raiffeisen Bank Polska S.A. Numer konta bankowego: 72 1750 0012 0000 0000 3785
6355 Raiffeisen Bank Polska S.A. Poprzednie konto bedzie aktywne tylko do 31
grudnia 2018 roku.

e Corocznie Zarzad Gléwny nominowal prace opublikowane w czasopi$mie
,ZYWNOSC Nauka. Technologia. Jako$¢” do konkursu Zarzadu Gtoéwnego na
najlepsza prac¢ opublikowang w danym roku w kategorii praca przegladowa i
oryginalna praca tworcza.

e W kwietniu 2018 roku Zarzad Oddzialu zltozyl wniosek do Kapitulty Nagrody
Naukowej Miasta Poznania o przyznanie stypendium dla mtodych badaczy
poznanskiego s$rodowiska naukowego popierajac kandydature dr Przemystawa
Kowalczewskiego.

Dzialalno$¢ merytoryczna

Tradycyjnie glownym kierunkiem dziatalnosci Oddziatu bylo organizowanie
wyktadéw oraz konferencji naukowych. Tematyka wyktadéw zwigzana byla z szeroko pojeta
technologia zywnosci. Byly one prezentowane nieodptatnie przez prelegentow krajowych i
zagranicznych. Ponoszone w sporadycznych przypadkach koszty byly zwigzane z refundacja
kosztow podrdzy 1 noclegow prelegentow.

Wyklady zorganizowane przez Oddzial Wielkopolski PTTZ w kadencji 2016-2018

Lp.| pata Tytul Prelegent
Czarny bez (Sambucus nigra
1 127.06.2018 L.): bioactive compounds Dr Angelo Salvador & Dr Silvia M. Rocha
o prospection and its potential University of Aveiro Portugal
health benefits
> | 7062018 In Vitro Meat; Promise and Dr Paul Mozdziak
o Reality North Carolina State University, Raleigh NC
Innowacyjne podejscie do
kulinarnego przetwarzania prof. dr Anna Soletska

3 116.05.2018| produktéw miesnych: sous- | Odessa National Academy of Food Technologies,
vide i technologia wysokich |Department of Meat, Fish and Seafood Technology
ci$nien.

Ukrainian experience of
adaptation of domestic
legislation to the requirements
of the European Union

prof. dr Natalia Povarova
Odessa National Academy of Food Technologies,
Department of Meat, Fish and Seafood Technology

4 117.05.2018




Virgin olive oil vs.

prof. dr Fatima Peres

5 110.05.2018 biotechnolo Department of Life and Food Science
! gy Polytechnic Institute of Castelo Branco
6 | 7052018 Mass production of insects for prof. dr. Rui Costa
o food and feed Polytechnic Institute of Coimbra, Portugal
. . prof. dr. Rui Costa
7] 8.05.2018 | Salting and drying of codfish Polytechnic Institute of Coimbra, Portugal
2 | 8052018 Basics of expiration dating of prof. dr. Rui Costa
o foods Polytechnic Institute of Coimbra, Portugal
Czysta etykieta czyli czy Prof. dr hab. Grazyna Lewandowicz
9 112.04.2018| fizyczna modyfikacja skrobi _
jest naprawde fizyczna?" Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnos$ci
10 {21.03.2018 ’s’Aepclirlgcsitcl)on i)cf 1I°§od and Ofelia Anjos Ph.D.
o P py . ,, |Instituto Politecnico de Castelo Branco, Portugalia
beverages product analysis
11 121.03.2018 ,»Spirit wood aging Ofelia Anjos Ph.D.
T technology” Instituto Politecnico de Castelo Branco, Portugalia
Zwiazki endokrynnie czynne dr Monika Beszterda
12 [25.01.2018 | jako powszechne Katedra Biochemii i Analizy Zywno$ci
zanieczyszczenia Zywnosci Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
. dr inz. Magdalena Witek
Zastosowanie metod . . ,
relaksacvinveh NMR do Katedra Chlodnictwa i Koncentratow
13 [21.06.2017 acyjnych A Spozywczych, Wydziat Technologii Zywnosci
badania uktadow biatkowo- . . . .
olisacharydowych Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kotataja w
P Krakowie
How can advanced gas
14 121.06.2017 chromatography be useful to Dr Silvia M. Rocha
o unveil food flavors and University of Aveiro. Portugal
fragrances?
15 131.05.2017 Rapid automated analysis of David Morgan, PhD
o lipoproteins in blood by NMR | Uniwersyt w Potnocnej Karolinie w Raleigh, NC.
Whey fractions to innovate Marta Henr'lqes, PhD
. Department of Food Science and Technology
16 | 8.05.2017 | foods products using . . .
. College of Agriculture - Polytechnic of Coimbra,
membrane technologies
Portugal
Whey protein edible coatings Marta Henr'lqes, PhD>
. o . NI Department of Food Science and Technology
17 | 8.05.2017 | with antimicrobial activity in . . .
. College of Agriculture - Polytechnic of Coimbra,
ripened cheese
Portugal
Zastosowanie metod biologii mgr inz. Michat Swiatek
13 130.03.2017 molekularnej w badaniach Instytut Technologii Mikrobiologicznych przy
T naukowych dotyczacych Stowarzyszeniu Ekosystem - Dziedzictwo Natury
technologii zywnosci w Turku
Wyttoki winogronowe -
funkcjonalny dodatek dr hab. Sylwia Mildner-Szkudlarz
19 [26.01.2017| podwyzszajacy aktywnos$c Zaklad Technologii Zboz - ITZPR
biologiczng produktow Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
zbozowych
20 128.04.2016 Sysmex Partec - cytometria Sysmex Polska Sp. z o.0.

przeptywowa

Analizatory diagnostyki laboratoryjnej




21 [26.02.2016

Charakterystyka zwigzkow
zapachowych oscypka i
wielkopolskiego sera
smazonego

Dr hab. Matgorzata Majcher
Zaktad Chemii Zywnosci i Analizy
Instrumentalne;j
Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Konferencje naukowe i seminaria wspolorganizowane przez Oddzial Wielkopolski

PTTZ w kadencji 2016-2018

L. | Organizator | Tytut konferencji Data Wspbdtorganizatorzy Rod | Liczba
p. |lub wspoélorg. Migjsce spoza PTTZ zaj |uczestnik
z ramienia konf | ow
PTTZ eren
cji*
1. | Oddziat I Wielkopolska 05.02.2016 | Uniwersytet B 121
Wielkopolski | Konferencja Nauka Poznan Przyrodniczy w
PTTZ Gospodarce Poznaniu
Zywnosciowej Wydzial Nauk o
,, 23 lat technologii Zywnosci 1 Zywieniu
zywnosci w warunkach
gospodarki rynkowej”’
2. | Oddziat Nauka o zbozach - 06-07.10. Uniwersytet B 41
Wielkopolski | wczoraj, dzis i jutro 2016 Przyrodniczy w
PTTZ Zielonka/k | Poznaniu
Poznania Wydzial Nauk o
Zywnosci 1 Zywieniu
3 . XI Ogolnopolska Uniwersytet B 67
Sekcja ; .
o Konferencja Naukowa Technologiczny w
Owocow i . .
War Technologow Bydgoszczy, Wydziat
v Przetworstwa Owocow i Rolnictwa i
PTTZ OW 17-18.05. . .
Warzyw: Owoce, Biotechnologii,
. 2018 . . .
warzywa i grzyby - Katedra Mikrobiologii
. . Bydgoszcz |. .
innowacje, 1 Technologii
bezpieczenstwo, jakosc, Zywnosci
technologie” Komitet Nauk o
Zywno$ci PAN
4, V™ International M |80
Scientific Conference 27- Uniwersytet
Oddziat Meat in Technology and |29.06.2018 | Przyrodniczy w
Wielkopolski | Human Nutrition Tarnowo Poznaniu
PTTZ "Meat As A Functional Podgoérne Wydziat Nauk o
And Pro-Healthy Part Of |k/Poznania | Zywnosci i Zywieniu
Our Diet"
Seminaria
> Sekcja Chemii . . . Wydma,i Naqk ° B 24
. .. | Szkota letnia ,,Analityka i , ZywnoSci 1 Zywieniu,
i Technologii technologia olejow Poznan, Uniwersytet
Thuszezow, gl 0OW 17-8.09.2017 y
. tloczonych na zimno Przyrodniczy w
PTTZ .
Poznaniu
6. Sekcja Chemii . . , Wydma,i Naqk o B 20
. .. | Szkota letnia ,,Oleje Poznan, ZywnoSci 1 Zywieniu,
1 Technologii 1 .
Thiszezow, roslinne - sutowc’e,,” 24 - Umwersytet
Polskie PTTZ technologie, jako$¢ 25.09.2018 Przyrod.mczy w
Poznaniu

**M- konf. migdzynarodowa; B- konf. ogélnokrajowa;




Ad. 1. II Wielkopolska Konferencja Nauka Gospodarce Zywno$ciowej
,, 25 lat technologii Zzywnosci w warunkach gospodarki rynkowej”

W dniu 5. lutego 2016 roku z inicjatywy Oddziatu Wielkopolskiego Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci i Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu miato miejsce
spotkanie przedstawicieli $wiata nauki 1 przemystu zwigzanych z zywnos$cig 1 Zywieniem w
ramach II Wielkopolskiej Konferencji — Nauka Gospodarce Zywnoséciowej. Po pigciu latach
od pierwszej edycji, Oddzial Wielkopolski PTTZ postanowil zorganizowaé¢ druga — pod
tytutem ,,25 lat technologii zywnosci w warunkach gospodarki rynkowej”, co $cisle
wpisywalo si¢ w obchody 25. rocznicy powstania Oddziatu. Swoim patronatem Konferencje
objal Jego Magnificencja Rektor UPP prof. dr hab. Grzegorz Skrzypczak oraz Dziekan
WNoZiZ prof. dr hab. Jan Michniewicz.

W gmachu Kolegium Rungego na wspolnych obradach zgromadzili si¢ technologowie 1
zywieniowcy — reprezentujacy $wiat nauki oraz doswiadczeni praktycy pracujacy na co dzien
w zaktadach przemystu spozywczego. Idea wydarzenia o takim charakterze wigzala si¢
przede wszystkim z checig integracji obu srodowisk poprzez ukazanie dorobku i mozliwosci
srodowiska naukowego dziatajacego na rzecz gospodarki zywnos$ciowej oraz identyfikacji
potrzeb przedsigbiorstw z branzy zywno$ciowe;.

Poczatek Konferencji poswiecony byl podsumowaniu 25 lat dzialalnosci Oddziatu
Wielkopolskiego PTTZ, gléwnego organizatora Konferencji. Prezes PTTZ-OW oméwita
dwudziestopiecioletnia historie Oddziatu Wielkopolskiego PTTZ, przyblizyla Uczestnikom
dotychczasowa dzialalno$¢ towarzystwa, zwrocita tez szczegdlng uwage na postaci, ktore
trwale wpisaty si¢ w t¢ historig.

W trakcie Konferencji uczestnicy prezentowali wyniki swoich badan w formie posterow
w szesciu kategoriach tematycznych: Bezpieczenstwo zywnosci w tancuchu zywnosciowym;
Bioprodukty - pozyskiwanie, wlasciwosci 1 zastosowanie w produkcji zywnos$ci; Nowoczesne
technologie produkcji zywnosci; Wspotczesne trendy w ksztaltowaniu jakosci zywnosci;
Zagospodarowanie ubocznych produktéw przemyshu spozywczego oraz Zywno$é dla
swiadomego konsumenta. Niezwykle ozywione rozmowy kuluarowe sprzyjaty od$§wiezaniu
starych 1 nawigzywaniu nowych kontaktow pomiedzy uczestnikami.

W konferencji wzigto udziat 121 uczestnikow reprezentujacych 12 osrodkéw naukowych
z catej Polski: Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie, Uniwersytet Rzeszowski,
Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Koflgtaja w Krakowie, Uniwersytet Przyrodniczy we
Wroctawiu, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu,
Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w  Warszawie, Instytut Technologii
Mikrobiologicznych w Turku, Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im.
prof. W. Dabrowskiego w Warszawie, Centralny Osrodek Badan Odmian Roslin Uprawnych
— Zaktad Doswiadczalny Oceny Odmian w Uhninie oraz Centrum Medycznego Ksztalcenia
Podyplomowego w Warszawie, no i oczywiscie Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu. W
Konferencji uczestniczyli tez przedstawiciele jednostek przemystowych, takich jak Zeelandia
sp. z 0.0., Unilever Polska, Colian S.A.TK Nano sp. z 0.0., Servisoft sp. z 0.0., Sokotow S.A.,
Celiko S.A Wielkopolskie Centrum Klasteringu, JHJ sp. z 0.0. Poktosiem Konferencji jest
sze$¢ recenzowanych monografii, opatrzonych numerami ISBN, w ktérych opublikowano
prace tematycznie zwigzane z prezentowanymi w sesji posterowej komunikatami. Wydane
one zostaly w formie elektronicznej przez Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu i dostepne sa
na stronie http://www.foodsciences.edu.pl/monografie.html.

Organizacj¢ Konferencji wsparli sponsorzy - firmy branzy spozywczej: Colian S.A.,
Celiko S.A., Zeelandia sp. z 0.0., Unilever S.A. oraz Strauss Cafe Poland sp.zo.o..

Ad.2. Nauka o zbozach - wczoraj, dzis i jutro. Zielonka/k. Poznania 6-7 pazdziernika
2016
W dniach 6-7 pazdziernika 2016 roku, w Osrodku Naukowo-Dydaktycznym w Zielonce
k/Murowanej Gos$liny miato miejsce spotkanie przedstawicieli $wiata nauki 1 przemystu
zwigzanych z nauka o zbozach w ramach ogolnopolskiej Konferencji Naukowej ,,Nauka o
zbozach — wczoraj, dzi$ 1 jutro”.



W Konferencji wzi¢to udziat 41 naukowcow z 10 osrodkéw naukowych z catego kraju.
Jej celem bylo zaréwno przedstawienie dorobku i potencjatu poszczegdlnych osrodkow, jak i
integracja $srodowisk zajmujacych si¢ naukg o zbozach. Organizacj¢ Konferencji wspart
finansowo sponsor strategiczny, znana firma z branzy spozywczej Zeelandia sp. z o.0..
Patronat nad Konferencja objeta Dziekan Wydzialu Nauk o Zywno$ci i Zywieniu dr hab.
Bozena Danyluk, ktora oficjalnie przywitata wszystkich uczestnikéw i otworzyta obrady.

Sesje naukowg rozpoczeta dr Agnieszka Makowska z Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu swoim wystgpieniem na temat pszenzyta, jego waloréw zdrowotnych 1 mozliwosci
zastosowania jako surowca do produkcji zywnos$ci. Nastepnie naukowcy ze bioragcych udziat
w konferencji osrodkéw mieli mozliwos¢ krotkiego przedstawienia zagadnien bedacych
przedmiotem ich aktualnych badan. Uczestnicy Konferencji z zainteresowaniem wystuchali
15 prezentacji przedstawicieli osrodkow naukowych: Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego
w Olsztynie, Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie, ITUNG-PIB w Pulawach, Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego w Warszawie, Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kolataja w
Krakowie, Instytutu Hodowli 1 Aklimatyzacji Ros$lin w Radzikowie oraz Zakladu
Badawczego Przemystu Piekarskiego w Bydgoszczy. Sesje naukowa podsumowat 1 zakonczyt
inicjator Konferencji prof. dr hab. Jan Michniewicz, Kierownik Zaktadu Technologii Zbdz.
Podzigkowal on wszystkim prelegentom 1 uczestnikom dyskusji oraz wyrazit nadziej¢ na
organizowanie w przysztosci podobnych spotkan w trybie dwuletnim.

Konferencja potaczona byta z Jubileuszem 70-lecia urodzin prof. dr hab. inz. Wiktora
Obuchowskiego 1 stanowita dla catego Srodowiska wspaniatg okazje, aby godnie uczcic¢
Jubilata sktadajgc mu serdeczne zyczenia, gratulacje.

Ad.3. XI Ogélnopolska Konferencja Technologow Przetworstwa Owocow i Warzyw w
Bydgoszczy - 17-18 maja 2018

Organizatorzy:

Katedra Mikrobiologii 1 Technologii Zywnosci, przy udziale Katedry Biogeochemii I
Gleboznawstwa, Pracowni Chemii Rolnej Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy W
Bydgoszczy oraz Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci, Oddziat Wielkopolski

XI Ogo6lnopolska Konferencja Naukowa Technologéow Przetworstwa Owocoéw 1 Warzyw
jest kontynuacja tradycji corocznych spotkan grona pracownikow osrodkéw naukowo-
badawczych 1 przemystu przetworczego. W konferencji wzieto udziat 67 osob.

Celem konferencji byto poglebienie 1 usystematyzowanie wiedzy z zakresu przetworstwa
owocow, warzyw 1 grzybow z uwzglednieniem najnowszych trendéw w takich obszarach jak:
bezpieczenstwo 1 warto$¢ prozdrowotna; projektowanie nowych produktow 1 procesow;
technologie przechowywania a jako$¢ surowca oraz innowacyjno$s¢ w metodach
analitycznych.

Ad. 4. V Miedzynarodowa Konferencja Naukowa z cyklu: “MEAT IN TECHNOLOGY
AND HUMAN NUTRITION” nt.: “MEAT AS A FUNCTIONAL AND PRO-HEALTHY
PART OF OUR DIET” . Tarnowo Podgorne k. Poznania 27 — 29 czerwca 2018 r.

W dniach 27-29 czerwca 2018r. w Tarnowie Podgoérnym k. Poznania odbyla V
Miedzynarodowa Konferencja na temat ,,Mi¢so jako funkcjonalny i prozdrowotny sktadnik
naszej diety”.

Organizacji konferencji podjat si¢ Instytut Technologii Migsa Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, przy bardzo silnym wsparciu Urzgdu Marszatkowskiego w
Poznaniu, Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci oraz Katedry Fizyki i Biofizyki.

e Zaprezentowane na konferencji referaty i prace dotyczyly czterech blokow
tematycznych: Produkcja migsa w zmieniajagcym si¢ Swiecie;

e Migso — zrédto bioaktywnych zwigzkéw 1 jego funkcjonalne wtasciwosci;

e Innowacje w nauce o mi¢sie 1 jego przetwarzaniu,

e Postep w ocenie jakosci migsa, bezpieczenstwa zdrowotnego i autentycznosci
Zywnosci.



W konferencji wzi¢to udziat 80 naukowcédw, z jednostek naukowych z Polski, Ukrainy,
Turcji, Dani, Hiszpanii, Niemiec oraz USA., ktorzy przestawili prezentacje uwzgledniajace
problematyke doskonalenia jako$ci migsa, zagadnienia nutrigenomiki, pozyskiwania
biosktadnikow z mi¢sa, nowoczesne technologie przetworcze 1 autentyczno$ci Zywnosci.

Spotkanie, po krotkim powitaniu uczestnikow konferencji przez przedstawiciela
organizatorow prof. dr hab. Edwarda Pospiecha, otworzyl Prorektor Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu Prof. dr hab. Cezary Madrzak. Po tych wystapieniach
przystgpiono do wtasciwych obrad, ktorych gléwnag czes$¢ stanowily prezentacje wygloszone
przez naukowcoOw miedzy innymi z takich jednostek jak: Pig Improvement Company w USA,
Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (CSIC) w Hiszpani, Danish Meat
Research Institute, University of Hohenheim w Niemczech, Pamukkale University w Turcji,
Ege University Bornova, Odessa National Academy of Food Technologies, Uniwersytetu
Warminsko Mazurskiego w Olsztynie, Politechniki t.odzkiej, SGGW oraz Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu.

Podczas uroczystej kolacji, uczestnicy konferencji mieli mozliwo$¢ skosztowania
produktéw tradycyjnych i regionalnych znanych w Wielkopolsce. W przygotowaniu tej czgsci
konferencji, organizatorom szczeg6lnej pomocy udzielit Urzad Marszatkowski we
wspotpracy z Siecig Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska.

W roli sponsora konferencji ze strony producentow zywnosci wystapity Spotka Sokotow
S.A., AMCO Sp. z o.0. z Radzymina, Colian sp. z 0.0. z Opatowka oraz Kompania
Piwowarska S.A. Lech Browary Wielkopolski.

Ad. 5. Szkola letnia analityKki i technologii olejow tloczonych na zimno,
Poznan, 7-8.09.2017
Szkota letnia odbyto si¢ na terenie Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu w budynku
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu, przy ulicy Wojska Polskiego 31
Tematyka wyktadow 1 ¢wiczen byta nastepujaca:

1. Oleje tloczone na zimno — surowiec 1 technologia produkcji. Dr hab. Malgorzata
Wroniak, Szkota Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

2. Proces prazenia nasion oleistych a jakos$¢ 1 zawartos¢ zwigzkow bioaktywnych w oleju
tloczonym na zimno. Dr hab. Aleksander Siger, Uniwersytet Przyrodniczy w
Poznaniu.

3. Jakos¢ ttoczonych na zimno olejéw roslinnych. Dr inz. Dorota Klensporf-Pawlik,
Uniwersytet Ekonomiczny Poznan

4. Konsument na rynku olejow ttoczonych na zimno. Dr inz. Katarzyna Ratusz, Szkota
Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

5. Lipidy amfifilowe i koloidy asocjacyjne w ksztattowaniu jakosci oleju. Dr inz.
Krzysztof Dwiecki, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu.

6. Wykorzystanie olejéw w procesie smazenia i ich termiczna degradacja. Dr inz.
Dominik Kmiecik, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu.

7. Oleje roslinne jako zywno$¢ funkcjonalna. Dr hab. Magdalena Rudzinska prof.
nadzw., Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Ad. 6. Szkola letnia: Oleje roslinne — surowce, technologie, jakos$¢,
Poznan, 24-25.09.2018

Szkolenie Szkota letnia odbyto si¢ na terenie Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu w
budynku Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Zywieniu, przy ulicy Wojska Polskiego 31
Tematyka wyktadow 1 ¢wiczen byta nastepujaca:
1. Tradycyjne i nickonwencjonalne surowce w technologii produkcji olejow.
2. Wptyw warunkéw sktadowania i1 przechowywania surowcoéw na jakos$¢ olejow.
3. Nowoczesne technologie w produkcji olejow roslinnych. Alternatywne metody
wydobywania thluszczow. Codex Alimentarius — wymagania jakosciowe dla olejow 1
produktéw powstalych z ich wykorzystaniem.



4. Zawarto$¢ wody w olejach.

5. Oleje jako zrédta zwigzkow bioaktywnych.
6. Ocena sensoryczna olejow roslinnych.

W szkoleniu uczestniczyto 20 osob.

6. Wydawnictwa

Lp. | Autorzy Tytul Wydawnictwo Str.
1. | Pod redakcja ,BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI | PTTZ OW, 142
Grazyny W LANCUCHU WNoZiZ Uniwersytet

Lewandowicz, ZYWNOSCIOWYM” Przyrodniczy w
Agnieszki Poznaniu,
Makowskiej Poznan 2016
2. Pod redakcja BIOPRODUKTY - PTTZ OW, 121
Grazyny POZYSKIWANIE, WNoZiZ Uniwersytet
Lewandowicz, WEASCIWOSCI I Przyrodniczy w
Joanny Le Thanh ZASTOSOWANIE Poznaniu
-Blicharz W PRODUKCJI ZYWNOSCI Poznan 2016
3. Pod redakcja NOWOCZESNE TECHNOLOGIE |PTTZ OW, 156
PRODUKCIJI ZYWNOSCI WNoZiZ Uniwersytet
Hanny Marii Przyrodniczy w
Baranowskiej, Poznaniu
Michata Pigtka Poznan 2016
4. Pod redakcja WSPOLCZESNE TRENDY PTTZ OW, 146
Doroty Piaseckiej | W KSZTALTOWANIU JAKOSCI | WNoZiZ Uniwersytet
-Kwiatkowskiej, ZYWNOSCI Przyrodniczy w
Renaty Cegielskiej- Poznaniu
Radziejewskiej Poznan 2016
5. Pod redakcja ZAGOSPODAROWANIE PTTZ OW, 139
Danuty Goreckiej, |UBOCZNYCH WNoZiZ Uniwersytet
Edwarda Pospiecha | PRODUKTOW PRZEMY SLU Przyrodniczy w
SPOZYWCZEGO Poznaniu
ZAGOSPODAROWANIE Poznan 2016
UBOCZNYCH
PRODUKTOW PRZEMYSLU
SPOZYWCZEGO
6. |Pod redakcja ZYWNOSC DLA SWIADOMEGO |PTTZ OW, 136
Krzysztofa KONSUMENTA WNoZiZ Uniwersytet
Melskiego, Przyrodniczy w
Doroty Walkowiak Poznaniu
-Tomczak Poznan 2016

POZOSTALA DZIALALNOSC:

W kadencji 2012-2015 poszukiwano tez nowych form aktywnosci, ktore pozwolityby

na lepszg integracje srodowiska naukowego z praktyka przemystowa.

A. W okresie sprawozdawczym zorganizowano dwa spotkania wyjazdowe:

1. W dniu 26. maja 2017 r. odbylo si¢ spotkanie wyjazdowe Czlonkéw
Wielkopolskiego Oddzialu PTTZ w miejscowosci Turew (gmina Koscian).
Uczestnicy wyjazdu mieli mozliwos¢ zwiedzenia kompleksu: zabytkowej gorzelni,
Muzeum Historii Techniki Gorzelniczej oraz Patacu, zlokalizowanego na terenie
majatku Dezyderego Chiapowskiego - urodzonego w Turwi w XVIII w. - prekursora
pracy organicznej i generata, walczacego u boku cesarza Napoleona Bonaparte. Z tlem



historycznym 1 tajnikami procesu produkcji spirytusu zapoznat nas pan Grzegorz
Konieczny - kierownik zaktadu, pomystodawca 1 twoérca muzeum, praktyk 1
niewatpliwie pasjonat gorzelnictwa, wspierany wiedzg 1 do§wiadczeniem pana prof.
Zbigniewa Czarneckiego. Na terenie gorzelni Uczestnicy spotkania mogli podziwiaé
miedzy innymi miedziany aparat destylacyjny jednokolumnowy o wysokosci 9,60
metra, posiadajacy 20 potek wywarowych i 11 potek spirytusowych, niemiecki kociot z
1934 r. czy niecodzienne kadzie fermentacyjne w formie basenéw. Funkcjonuja one
nieprzerwanie - dajac z zyta, pszenicy 1 ziemniakéw - nawet do 2000 litrow spirytusu
dziennie o mocy 92-93%. Surowka uzyskana w tutejszej gorzelni postuzyla do
produkcji takich wodek, jak: Wyborowa Single Estate i Wyborowa Exquisite. W
budynku gorzelni znajduje si¢ takze unikatowe na skale europejska muzeum,
prezentujace pierwociny dokumentacji, fachowej literatury i sprzetu laboratoryjnego
dedykowanego gorzelnictwu rolniczemu. Na wystawe sktadaja si¢ miedzy innymi:
pompy, aparaty destylacyjne, stagwie, elementy kadzi fermentacyjnych, zestaw
zabytkowych areometréw wyprodukowanych w Rotterdamie w 1863 r. czy unikatowe
wydanie podrecznika ,,Gorzelnictwo™ autorstwa prof. Tadeusza Chrzaszcza. Przed
budynkiem gorzelni mozna byto podziwia¢ stuletnie pompy parowe do zacieru i kociot
parowy z poczatku XX w. Calosci wyprawy dopetnito zwiedzanie barokowego patacu
rodziny Chtapowskich z neogotycka kaplicg, otoczonego urokliwym XVIII-wiecznym
parkiem krajobrazowym o powierzchni 22 ha.

2. W dniu 18 maja 2018r. odbylo sie spotkanie wyjazdowe Czlonkéw PTTZ-OW pod
haslem ,,Mlynarstwo — wczoraj i dzis”.

Pierwszym punktem spotkania byla wizyta w Przedsigbiorstwie Wielobranzowym
KOMPLEXMLYN w Wagrowcu, ktore byto znakomita okazja, by obserwowac peten
cykl nowoczesnej produkcji przetworéw zbozowych, od etapu przyjecia surowca po
dystrybucj¢ gotowych produktéw. Nastepnie uczestnicy spotkania przemiescili si¢ do
Jaracza, gdzie znajduje si¢ Muzeum Mtynarstwa, w ktorym byta okazja by zapoznac si¢
z historia mitynarstwa od zarania dziejéw. Zwiedzanie rozpocz¢to od najbardziej
tradycyjnego sposobu produkcji, czyli recznego rozcierania ziaren pomigdzy
kamieniami czy zarnami. Pdzniej zapoznano si¢ z poczatkami przemystowej techniki
mtynarstwa.

W pomieszczeniach wodnego mtyna gospodarczego, mozna bylo zobaczy¢ jego
podstawowe wyposazenie pochodzace z poczatkow XX wieku. Byta takze okazja by
podziwia¢ kolekcje modeli mtynéw wietrznych, wszystkich typow z terendw calej
Polski

z XIX wieku.

B. W celu ufatwienia przeptywu informacji i popularyzacji dziatalnosci kontynuowano
w calym okresie sprawozdawczym prowadzenie strony internetowej Oddziatu.

C. Co roku PTTZ-OW starat sie integrowaé $rodowisko technologdéw zywnosci,
wspotorganizujac karnawatowy ,,Bal Technologa Zywnosci”. Tradycja tych spotkan jest
inny motyw przewodni balu do ktorego uczestnicy w miar¢ checi dostosowuja sig
strojem. Bale jednoczg srodowisko technologdéw i ich sympatykow, lubigcych ten rodzaj
rozrywki. Jest to dobra okazja do spotkania, rozmow, zabawy i cieszenia si¢ swoja
obecnoscia.

D. W dniach 14-16 wrzeénia 2018 r. pod patronatem PTTZ-OW odbyt sie zjazd
absolwentow rocznika 1968-73. Program zjazdu w zasadzie nie odbiegatl od typowych
uroczystosci 1 spotkan, ktore organizuje si¢ w zwigzku z takimi spotkaniami. Miat jednak
co$ szczegoOlnego, co bylo pierwszym tego typu dzialaniem podjetym na naszej uczelni.
Termin zjazdu zbiegat si¢ bowiem z 50. rocznicg rozpoczecia studiow uczestnikow
zjazdu. Dodatkowg okolicznoscig byto to, ze absolwent tego rocznika prof. dr hab. Jan



Pikul pelni obecnie funkcje Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Z jego
inicjatywy postanowiono dokona¢ reimmatrykulacji uczestnikow zjazdu. W uroczystosci
udziat wzieta Dziekan Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu dr hab. Bozena Danyluk.
Zjazd rozpoczal si¢ reimmatrykulacjg. Oczywistym byto, ze z jednej strony honorowi
goscie w osobach rektora i dziekan wydzialu przed tg uroczystosciag przedstawia,
1 spehili te oczekiwania, najwazniejsze informacje dotyczace rozwoju uczelni i wydziatu.
Cale zdarzenie bylo rejestrowane przez kamerg rzeczniczki prasowej uniwersytetu, ktora
informacje o tym spotkaniu zamiescita w blyskawicznym tempie na stronach
internetowych uczelni. Tam tez zamieszczone zostaly wybrane zdjecia z tego zjazdu.
Dalsze uroczystosci potoczyly si¢ zgodnie z planem w przygotowaniu ktorego poza
rektorem brali jeszcze udzial profesorowie, absolwenci tego rocznika ciagle pracujacy
jeszcze na swej uczelni, w osobach Renaty Zawirskiej-Wojtasiak, Jana Michniewicza
1 Edwarda Pospiecha. Poniewaz spotkanie takie wymaga wielu dziatan ich praca byla
wspomagana jeszcze przez szereg innych kolezanek i1 kolegow oraz, co jest bardzo
wazne, przez Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnoéci. Lacznie w spotkaniu wzigto
udziat 50 osob, co pokazuje, ze ta pigecdziesiatka pojawita si¢ kilkukrotnie przy okazji
tego zjazdu. Nastepne spotkanie planowane jest w przysztym roku.

E. Portal na temat zywnoS$ci zmodyfikowanej genetycznie
Kontynuowana byla tez inicjatywa podjeta w 2008 roku przez Panig prof. dr hab.
Grazyne Lewandowicz prowadzenia internetowego portalu na temat zywnos$ci
zmodyfikowanej genetycznie, na ktérej w porozumieniu z Rada Naukowg portalu
zamieszczane sg opracowania eksperckie (http://pttzow.up.poznan.pl/gmo/).

F. Notatki na portalu Food Fakty
Na portalu Food Fakty, ktérego partnerem jest PTTZ zamieszczono 3 notatki, ktorych
autorami byli cztonkowie Oddziatu Wielkopolskiego:
Dr hab. Madgalena Zielinska-Dawidziak: Ferrytyna — nowy sposob na zwalczanie
niedoborow zelaza (31.10.2017r)
Dr hab. Magdalena Montowska: Analiza bialek pomaga w wykrywaniu zafalszowan
produktéw miesnych” (13.11.2017r)
Dr hab. Barbara Stachowiak: Astaksantyna — bioaktywny barwnik zywnos$ci
(20.03.2018r.)

G. Wspolpraca z innymi organizacjami

Dziatalnoéé Oddziatu Wielkopolskiego PTTZ to takze wspotpraca z innymi dziatajacymi
na terenie Wielkopolski lokalnymi oddziatami towarzystw i1 organizacji zwigzanych z
naukami o  zywnosci, takimi jak Oddzialty = Poznanskie: = Towarzystwa
Mikrobiologicznego, Towarzystwa Nauk Zywieniowych i SITSpoz NOT,
Miedzynarodowymi Targami Poznanskimi. Wspotpraca ta owocuje, m.in. wzajemnym
informowaniem 1 zapraszaniem na organizowane przez poszczegélne organizacje
spotkania 1 wyktady.

Sekretarz PTTZ OW Prezes PTTZ-OW

Dr inz. Mirostawa Krzywdzinska-Bartkowiak Dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska

10



